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Navod na obsluhu a praktické pokyny
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Na komer¢né ucely

Pred prvym uvedenim zariadenia do prevadzky si bezpodmienecne precitajte tento navod na obsluhu.
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Tento pristroj sa pouZiva vyhradne na pripravu potravin podla d’alej uvedeného névodu na obsluhu.

Raru vybalte, odstrafite vSetok obalovy material.
V Ziadnom pripade neodstraiiujte féliu, ktora je
nalepend na vnitornej strane dvierok! Skontrolujte
celé zariadenie, €i nie je poSkodené — &i nem4 napriklad
stopy po tupom udere, zlomeni dverova patku alebo
prasknuté dvierka. Ak ndjdete nejaké zndmky
poskodenia, ihned upovedomte svojho predajcu.
Po3kodent mikrovinni raru si nenainstalujte.

Panasonic
MICROWAVE

Napajanie

Zariadenie musi byt pripojené do siete so striedavym
napédtim minimélne s jednou 16 A poistkou.

Privadzané napitie musi byt zhodné sudajom, ktory
indikuje  3titok tejto mikrovinnej riry. Ak sa vyuZiva
vy3Sie napitie neZ je indikovana hodnota, tak to méZe
viest’ k poZiaru, Grazu alebo inym $kodam.

Uzemnenie
DéleZité upozornenie: V ziujme zaistenia bezpetnosti
0s6b musi byt’ mikrovinna riira riadne uzemnen4.

UZivatel' nesie plna zodpovednost za to, aby tito
mikrovinnu riru zapojil do siefovej zasuvky, ktord ma
ochranu zemnenim a ak takii zasuvku nema k dispozicii,
aby si spravne uzemnent zisuvku nechal nainstalovaf
podra platnych predpisov a noriem.



Mikrovinnd riru nepouZivajte uzavrety
priestorov.

MikrovinnQl riru postavie na pevni a rovnd
podlozku do vySky min. 850 mm (od podiahy).
NozZicky zariadenia sa nesmi odstratiovat’.

Pri umiestneni pripadne zabudovani mikrovinnej
rary dbajte bezpodmieneéne na to, aby bolo mozné
raru rychlym a jednoduchym spésobom vypnut
vytiahnutim vidlice sietového privodu zo zésuvky
v stene alebo vypnutim poistky.

Aby sa dala mikrovinna rira riadne previdzkovat,
musi byt zaistend dostatona cirkul4cia vzduchu.
Pritom musi byt dodrZany minimalny odstup od
okolitého vybavenia — 15 c¢cm nad rirou, 10 cm
vzadu, 5 cm na jednej strane a miniméalne 40 cm na
druhe;j strane.

Ventilatné otvory na zadnej a spodnej strane
zariadenia sa nesmud zakryvat. Ak sa tieto otvory
v priebehu prevadzky mikrovinnej riry zablokuja,
méZe dojst kjej prehriatiu. V takomto pripade
automatickd ochrana mikrovinnd riru vypne a
opétovne sa dé spustit’ aZ po vychladeni.

Pripojovaci sietovy privod sa nesmie dotykat
povrchu pristroja, pretoZe ten sa v priebehu
prevadzky silne zahrieva.

Ak st v blizkosti mikrovinnej riiry umiestnené iné
elektrospotrebite, tak zabezpette, aby ich sietové
privody neprili do styku s povrchom mikrovinnej
riry alebo aby sa nemohli zachytit' do dvierok.

rivodny siefovy privod ani vidlicu sietového
privodu nepondrajte do vody.

Privodny sietovy privod nesmie prisf do styku
s horicimi plochami. Nenechévajte kabel visief
ponad hrany stola alebo pultu.

Zariadenie neumiestnite do vePmi horaceho ani
velmi vlhkého prostredia, ani do prostredia
s vysokym obsahom mastndt vo vzduchu, napr.
priamo vedla spordka alebo fritézy. Neumiestiiujte
ho ani priamo nad plynovy alebo elektricky sporak,
ani vedla neho. Mikrovinnd rira by sa mohla
poskodit’.

Prevadzka mikrovinnej riry nie je pripustna
v priestoroch s teplotou vy$3ou nez 40°C, vhkostou
vzduchu vySSou neZ 85% a vysokym obsahom tuku
v ovzdusi.

Ak je v blizkosti mikrovinnej riry umiestneny TV
alebo rozhlasovy prijimag, neda sa tplne vylagit
ob&asné rudenie prijmu slabych signlov v priebehu
prevadzky mikrovinnej rary.

VSimajte si pripadné poSkodenie mikrovinnej riry,
napr. tesniacich ploch na dvierkach a pripojovacieho
siefového privodu.

Ak je sietovy privod, vidlica sietového privodu
alebo tesnenie dvierok poSkodené, alebo ak
mikrovinnd rira riadne nefunguje alebo je viditelne
poskodend, tak ju nepouZivajte.

Ak je mikrovinna rira po¥kodend, alebo ak sa u nej
vyskytne porucha, je d’alsia prevadzka zariadenia
zakazand. Vytiahnite vidlicu sietového privodu
alebo vypnite poistku a obrafte sa okamZite na
najbliz§ie autorizované servisné stredisko zn.
Panasonic.

Ziarovku osvetPujiicu vnitorny priestor mikrovinnej
rary smie vymieiia len persondl servisu zn.
Panasonic.

Ul ferzeem™

—

Specialny sietovy privod pre zariadenie smie
vymiefiat len kvalifikovany  servisny technik
s pouZitim Specialnych néhradnych dielov, ktoré st
k dispozicii len v servisoch zn. Panasonic.

Zabrafite  akejkolvek  nasilnegj  manipulécii
s dvierkami, kontrolnymi a bezpenostnymi
zariadeniami mikrovlnnej riry. Opravy smie robit
len vy3koleny odbornik.

Mikrovinni riru smie kontrolovat alebo opravovat
len odbornik servisu zn. Panasonic. Ak by opravy
robil pracovnik, ktory nie je $peciélne vy$koleny,
mohlo by dojst’ k naslednym &kodam.

Kryt mikrovinnej rary neodstratiujte. Akékol'vek
Upravy alebo opravy riry, ktoré vyZaduja
odstrdnenie krytu, je pre nevyskolené osoby
nebezpelné, pretoze kryt zaistuje ochranu proti
vyZarovaniu mikrovin.

Ak  potrebujete  nechat mikrovinnti  raru
skontrolovat, opravit' alebo nastavit, obrafte sa na
najblizSie autorizované servisné stredisko.

Kazdy rok musi zariadenie skontrolovat vySkoleny
personél servisu. O kontrole sa musi urobif Z4pis,
ktory je nutné na poZiadanie nechat predlozit
pracovnej organizacii.



Délezité upozornenia a vystrahy

Mikrovlnni riru nezapinajte, ak je vnutorny priestor
rary prazdny.

Aby nedo8lo k poSkodeniu magnetrénovych trubic a
inych vnutornych &asti zariadenia, nemala by byt
mikrovinnd riira nikdy spustend naprazdno.

Nikdy nezapinajte mikrovlnni riru bez vloZenych
potravin. Mohlo by dojst k poskodeniu pristroja.

Ak zariadenie nepouZivate, nevkladajte dovnutra
Ziadne predmety, ktoré by pri neiimyselnom zapnuti
rary mohli spdsobit’ 3kody. V pripade zlyhania
elektronického ovladania je moZné zariadenie
vypnut len vytiahnutim vidlice sietového privodu
zo zasuvky v stene alebo instalovanym vypinadom,
napriklad tieZ predradenou poistkou.

Ventilatné otvory nezakryvajte. Vzhladom na
potrebu ochladzovania zariadenia je nevyhnutne
nutnd volna cirkuldcia vzduchu. TakZe v priebehu
prevadzky sa nesmu na zariadeni zablokovat’ Ziadne
ventila¢né otvory.

Pri prevadzke je povrch mikrovinnej rary horuci.
Pri pouZivani je teda nutné zachovavat' opatrnost’ a
deti je treba drzat’ v bezpeénej vzdialenosti.

Deti mdZu zariadenie bez dozoru pouZivat len
vtom pripade, ak boli dostatone poudené o
spdsoboch obsluhy a ak st schopné mikrovinnt raru
bezpetne pouzivat a pochopit nebezpedenstvo
vznikajice pri nespravnej obsluhe.

Upozorfiujeme na moZnost ohrozenia v ddsledku
pdsobenia elektromagnetického pola a  osobam,
ktoré maji  implantovany  kardiostimulétor,
odporiCame, aby sa nevystavovali pdsobeniu
elektromagnetickych vin. Je bezpodmieneéne nutné
dodrZiavat pokyny vyrobcu.

Podla nariadenia o hlu¢nosti zariadeni (3.GSGV z
18. janudra 1991) je hluénost tejto mikrovinnej rry
pod predpisanou hranicou 70 dB (A).

Pred prvym pouZitim mikrovinnej rary skontrolujte,
¢i su VaSe nadoby pre tento alel vhodné. Pri
vloZeni kovovych predmetov do mikrovinnej riry
(hlinikovej folie, $pizu a pod.) mdZe dojst k iskreniu
(pozri kapitolu ,,Vhodné nadoby*).

lice sa obsluhy mil

winnej riry

e  Pri ohrievani tekutin v mikrovinnej rare moze pri

rychlom néraste teploty (utajeny var) dojst’ este vo
vnitri mikrovlnnej riry k prudkému uvolneniu pary.
To mbZze viest kpopaleniu! Utajenému varu
zabranite, ak pri ohrievani tekutin vloZite do
poharov alebo $alok ohilovzdornti sklenent ty&inku
alebo ak vagSie nadoby s tekutinami zakryjete
vietkom alebo tanierom.

e  Uzatvorené konzervy ani ffase v mikrovinnej rure

nezohrievajte. Mohli by prasknut’.

e Potraviny vo fTaliach alebo poharoch (obzvlast

kojeneckll stravu) po ohriati dokladne potraste
alebo premieSajte, aby sa v celom objeme vyrovnala
teplota. Pred podévanim teplotu starostlivo
skontrolujte, aby ste zabréanili popaleninam.

e Do mikrovinnej riry nevkladajte vajitka v $krupine

ani vajicka varené natvrdo. V désledku tepelného
rozpinania prasknu.

e Vysokopercentny alkohol prili§ neohrievajte, lebo

by sa mohol vznietif. Nastavte potrebny &as a
sledujte priebeh pripravy.

e Neohrievajte vi¢Sie mnoZstvo oleja, mohol by sa

vznietit’.

e Pri priprave vel'mi malého mnoZstva potravin alebo

potravin s malym obsahom vlhkosti sa vlhkost
velmi rychlo odparuje. Ak st takéto potraviny
vystavené pridlhému  pbsobeniu mikrovinného
Ziarenia s vysokym vykonom, mdZu vyschnut a
spalit’ sa.

e Nepokudajte sa v mikrovinnej rire susit odevy,

Casopisy alebo iny material. Mohol by sa vznietit’.

e Ak pouZivate pri ohrievani nédoby z plastov,

papieru alebo inych horfavych materialov, nesmie
zostat mikrovinnd rura bez dozoru!  Takéto
materily by sa totiZ mohli vznietit.

e Ak by doslo k vznieteniu alebo ak sa v priebehu

prevadzky z mikrovinnej riry zagne 3irit dym,
nechajte dvierka riry zatvorené, vypnite ju a
vytiahnite vidlicu sietového privodu zo zasuvky.

Pred prvym uvedenim zariadenia do prevadzky
musite na neho bezpodmiene¢ne pripevnit’
priloZené vystraZné upozornenia. Na povrch
mikrovinnej riry nalepte priloZent nélepku.
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NajdbleZitej$im prvkom mikrovinnej riry je magnetr6n,
ktory meni pribliZzne 50% elekirickej energie zo siete na
mikrovinné Ziarenie a to vysiela vinovodom do priestoru,
ktory je urfeny na tepelnt pripravu jedal. Zariadenie
umiestnené na dne riry rozvadza mikroviny. Steny
vnitorného - priestoru s  vyrobené zkovu, ktory
, mikroviny odréZa a rovnomerne rozklad4 do priestoru.

Na dvierkach je umiestnena jemna kovova mriezka, ktora
dovoluje nazerat’ do vnfitorného priestoru a pritom
zabraiiuje unikaniu mikrovin, ktoré maj va¢si rozmer (2-
3 cm) neZ otvory v mriezke. Aj tu sa mikroviny odraZaji
spdt’ do priestoru riary. Pri otvoreni dvierok sa magnetrén
automaticky vypne a prestane mikroviny vysielaf.

Mikroviny st elektromagnetické viny podobné radiovym
alebo televiznym signédlom. OdliSuju sa len frekvenciou,
tj. pottom kmitov za sekundu. Mikroviny maja
frekvenciu 2,45 milidrd kmitov za sekundu a patria do
skupiny kréatkych vin, ktoré vyuZivaja napriklad aj lekari
pri niektorych terapiach. V mikrovlnnej rire sa
mikrovlny vyuZivaji na rozmrazovanie, ohrievanie a
tepelna Gpravu potravin.

Zatial€o je pri klasickom spdsobe pripravy jedil nutné
spordk, raru na peCenie alebo gril predhriat, aby sa teplo
mohlo dostat’ z vonkajSej strany dovnutra potravin, teplo

vznikajice v dosledku vysielanych mikrovin prenika do
jedla priamo. Mikrovlny prenikaji asi 2-3 cm pod
povreh, tj. potraviny energiu absorbuji a tym uvéadzaja
svoje molekuly (napr. tuku, vody, cukru) do kmitavého
pohybu. Tymto rychlym pohybom vznik4 trenie a teda aj
teplo. Po rozmrazeni, ohriati alebo tepelnej priprave by sa
pred podivanim mali potraviny nechat’ niekolko minat
postat, aby sa mohla teplota vyrovnaf rovnomerne
vcelom objeme. Tito doba postitia sa oznaluje ako
doba dovarenia alebo ako doba vyrovnania teplét (pri
rozmrazovani). Postatim dosiahnete perfektné vysledky.

Mikroviny Mikroviny Mikroviny

st pohlcované prenikaju cez sa odréZaji

potravinami sklo, porcelan, od kovovych

a vodou papier a ploch
keramiku

Mikrovinné rira je G¢elnym doplnkom domécnosti, aviak
nenahradi riru na pe€enie a spordk. Mimoriadne vyhody
mikrovinného ohrevu spo&ivaji v Setrnom procese
rozmrazovania, ohrievania a tepelnej upravy, pri ktorom
zostavajii v potravinich vo vysokej miere zachované
Ziviny, vitaminy, mineréne latky a voiia.

Rozmrazovanie potravin je v porovnani s doterajimi
spdsobmi nielen rychlejsie ale aj Setrnejsie. Strata tekutin
a tym aj hmotnosti je menSia, takZe sa lepSie zachovaji
najméd Ziviny obsiahnuté v potravinich. Kratfia doba
ohrievania znamen4a, Ze¢ nedochidza k dlhodobému
ucinku tepla, ktoré poskodzuje obsah vitaminov. Jedlo sa
d4 taktieZ vyhodne ohrievat’ po jednotlivych porcidch. Pri
vareni sa vé¢3inou vyuZiva menej vody a tuku. Zostane
lepdie zachovand vlastnd vOila potravin a  strata
vitaminov a mineralnych latok je rovnako mal4 ako pri
Setrnom duseni alebo vareni v pare. Jednoducha je aj
priprava chulostivych pokrmov, akymi s pastéty alebo

nékypy, ktoré je inak nutné dihii dobu varit’ vo vodnom
kapeli. Lahko sa da rozpiitat ¢okolada alebo Zelatina
(pozri ,,Tipy a triky“ na str. 23). A aby sme nazabudli:
jedlo je moZné pripravovat v nadobach, v ktorych ich
budete podavat’. Dbajte na to, aby boli nadoby vhodné do
mikrovinnej riry a aby boli ohfiovzdorné — napr. zo skla
alebo porcelanu (pozri str. 7). Nasledujiice pokrmy by
ste v3ak mali pripravovat klasickym spésobom ako
doteraz:

- vajitko v Skrupine, pretoZe pri priprave v mikrovinnej
rare ho méZe vnutorny tlak roztrhnut,

- pokrmy, ktorych priprava si vyZaduje vi&sie mnoZstvo
tuku na pelenie, napr. vyprdZané rezne a praZené
zemiaky,

- hovidzie méso, napr. dusené alebo rolady, pretoze byva
vzhl'adom na svoju $truktiru vé&Sinou suché a huZevnaté.
Vynimkou je len dobre odleZany rozbif alebo filé a vadsie
mnoZstvo porcii z jedného hrnca (eintopf).




Doba rozmrazovania, ohrievania alebo tepelnej
Upravy pokrmov v mikrovinnej rire zavisi od
roznych faktorov, napr. od mnoZstva, teploty alebo
zloZenia potravin. Zadajte preto rad$ej najprv krat$i
¢as a podl'a potreby ho predlZujte, aby ste zabranili
prehriatiu alebo rozvareniu jedla.

Majte na paméti:

Zmrazené alebo chladené potraviny potrebuji dlhsiu
dobu pripravy neZ jedld sizbovou teplotou.
Potraviny s vysokym obsahom tuku alebo cukru
prijimaji na rozdiel od potravin s vysokym
podielom vody alebo bielkovin viac mikrovinnej
energic a ohrievaji sa preto rychlejsie. Malé
mnoZstvo potravin sa ohreje rychlejSie nez velké,
ploché kusy potravin sa ohrievaju rychlejsie neZ
hrubé. Rovnaké mnoZstvo potravin nakrajanych na
kisky potrebuje kratSiu dobu pripravy neZ jeden
velky kus. Dvojndsobné mnoZstvo potravin
nepotrebuje dvojnasobni dobu pripravy, postaéi len
¢as dlh3f asi o 80%.

Zakladnym pravidlom je:
Dvojnésobné mnoZstvo - priblizne dvojna
Poloviéné mnoZzstvo — pribliZne pol

Pred vloZenim do mikrovinnej riry z potravin
odstrarite kovové Casti.

Pred rozmrazovanim alebo tepelnou upravou
vyberte potraviny z plastickych vrect3ok.

Potraviny s pevnou Supkou alebo koZou — jablka,
zemiaky v Supke, rajCiny alebo parky - najprv na

Vhodné nddoby

Pre mikrovlnnii rGru si vhodné nadoby zo skla,
sklenenej keramiky alebo porcelanu. Nesmie mat
ale kovovy dekor, napr. zlat¢ okraje, lebo by sa
mohli poskodit’ a popraskat’.

Mozete pouZivat aj glazované keramické nadoby.
Dbajte v3ak na to, aby nebola glaziira poskodena a
aby vnej neboli trhlinky. Pri umyvani sa moZe
dovnitra dostat’ voda, ktord sa pri naslednom
ohrievani roztahuje a mohlo by dojst’ k popraskaniu
nadoby.

Nédoby zplastov a papierové nadoby na jedno
pouzitie si vhodné len na rychle ohriatie a nie na
varenie, pretoZe sa tieto materidly mdZu Fahko
vznietit. Dbajte na to, aby ste aj pri ohrievani
pouZzivali len také materidly, ktoré odolavaja
vysokym teplotam.

V Ziadnom pripade nepouZivajte pevne uzatvorené
nadoby, napr. konzervy alebo fTaSe suzdverom na
Zavit.

niekolkych miestach poprepichujte, aby ste zabranili
néslednému popraskaniu.

Pri ohrievani potraviny zdsadne zakryvajte
vietkom, tanierom alebo foliou pre mikrovinné rury,
aby ste zabranili vysychaniu. Vlhkost tak nebude
moct’ unikat’ a potraviny sa rychlejsie ohreju.
Pecené, vyprazané alebo fritované pokrmy, ako aj
také, na ktorych ma ostat chrumkava korka —
napriklad rezne, fadirky alebo chlieb — sa pri
ohrievani nezakryvaju.

To, &o varite na sporiku bez pokrievky, to varte aj
v mikrovinnej rare nezakryté, tj. omacky alebo
nakypy.

Potraviny odpori¢ame v priebehu tepelnej tpravy
premieSavat alebo obracat, aby sa dosiahlo
rovnomerné ohrievanie.

Rovnako ako pri klasickom vareni, je potrebné
prebiehajiicu pripravu jedal priebeZne kontrolovat.
Zachovavajte dobu pre vyrovnanie teplét po
rozmrazovani alebo dobu postitia po tepelnej
priprave, aby sa mohla vyrovnat’ teplota.

Zaistite, aby mali potraviny pri ohrievani min.
teplotu 70°C.

Ak by ste cheeli kontrolovat’ teplotu pripravovanych
potravin kuchynskym teplomerom, nepouZivajte
v mikrovinnej rdre beZné typy. Mohlo by dojst
k iskreniu. Teplotu merajte len mimo priestoru riry.
Pri vyberani ohrievanych alebo varenych jedal
z mikrovinnej riry pouZivajte kuchynské rukavice
(chilapky) alebo utierky, pretoze potraviny
odovzdavaji teplo nadobam a tie méZu byt velmi
hortce.

Nepouzivajte kovové alebo hlinikové nadoby.
PretoZe sa mikroviny od kovu odréZajd, mohlo by
dochidzat’ k velmi nerovnomernému ohrievaniu
jedla. Potraviny vkladajte do nadob vhodnych pre
mikrovinnu riru, pretoZe tak zabranite iskreniu.

Ak budete vkladat do mikrovinnej rary kovové
Casti, bude dochadzat kiskreniu, ktoré moZe
poSkodit’ vniitorny priestor riry a nadoby v fiom.
Pouzivajte nadoby vhodnej velkosti podl'a mnoZstva
pripravovanych potravin.

Pokrmy sa pripravuji rovnomerne v okrithlych alebo
ovalnych néadobéach. V hranatych  nadobach
dochédza ku koncentracii mikrovinne;j energie a tym
aj k prehriatiu v jednom mieste.

Ak nie je isté, & je urtitd nddoba vhodna do
mikrovinnej riry, dajte ju na 20 sekind do
mikrovinnej rdry, nastavte maximalny vykon.
Néadoba by mala zostat' studend alebo nanajvys
vlazna.

Pouzivajte len nadoby vhodné pre mikrovinni raru.
Zabrinite tak chybam pri nespravnom pouziti nadob.



(1) Ovladaci prvok pre zadavanie dasu
(2) Ovladaci prvok pre vol'bu vykonu
(3) Tlagidlo sptitania
(4) Panel ovladacich prvkov
(5) Bezpednostné blokovanie dvierok
(6) Okienko
(7) Osvetlenie vnutorného priestoru rary
(8) Vonkajsie ventilatné otvory (na vetranie)
(9) Ventilatné otvory
(v priestore na tepelnd tpravu)
(10)Vonkajsie ventilatné otvory
©)
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-—(3) (6)
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Vykon je mozné menit’ plynule od 100 W do 1000 W. Aby sme Vam ul'ah&ili pouZivanie tabuliek, uvadzame vyuZitie
jednotlivych vykonovych stuptiov:

100 W Rozmrazovanie chiilostivych potravin, napr. SFahatkove;j torty, bobtnanie ryze ...
340 W Rozmrazovanie mésa, ryb alebo hydiny

500 W Varenie pokrmov, ohrievanie hlbokozmrazenych jedal a hotovych jedal

1000 W Varenie alebo ohrievanie jedél z jedného hrnca a ragu

[Cel

Otoénym ovlddacim prvkom zadajte Zelany vykon.

OtaCanim ovladacieho prvku pre nastavovanie €asu zadajte ¢as v minutach.

Upozornenie:
Ak potrebujete nastavit' &as krat$i nez 4 minuty, otodte ovladacim prvkom pre
zadavanie €asu cez polohu 4 miniit a potom spéf’ na poZadovany niZ3i €as.

@ Stla&te tlagidlo spustania:

A. Dvierka st zatvorené a mikroviny zaénu posobit.

B. Zapne sa osvetlenie vn'itorného priestoru a ventilator.
C. Zatne sa odpotitavat’ nastaveny &as.

Upozornenie:
1. Akonéhle uplynie nastaveny &as, ozve sa zvukovy signél a zariadenie sa vypne.
Osvetlenie vnutorného priestoru zhasne a ventilétor sa vypne.
2. Ak potrebujete prerusit’ prevadzku mikrovinnej riry, otvorte dvierka.
Ak si Zelate v prevadzke pokragovat, dvierka zatvorte a stlaéte tladidlo spustania.
3. Ak potrebujete prevadzku mikrovinnej rary pred&asne ukongéit, otoéte ovladacim prvkom pre zadéavanie ¢asu
a nastavte ho do polohy ,,0“.
- Po dokoneni pripravy jedla bezpodmiene&ne ototte ovlddaci prvok pre zadavanie &asu do nulovej polohy.
. Maximalny &as nastavenia je 30 minat.

[N



Schématicky

(1) Displej

(2) Ovladaci prvok pre vol'bu vykonu

(3) Programovacie tlagidlo @

(4) Tlacidlo zdvojnasobenia doby pripravy (x2)
(5) Tlatidlo spitania <J>

(6) Tlatidlo zastavenia/zrugenia funkcie @

(7) Tlacidl4 zad4vania &asu /paméte programov
(8) Panel ovladacich prvkov

(9) Bezpe&nostné blokovanie dvierok

(10) Okienko

(11) Osvetlenie vntitorného priestoru rary

Q)

(2)

(3) (12) Vonkajsie ventilatné otvory (na vetranie)
(13) Ventilatné otvory (v priestore na tepelni ipravu)
(14) Vonkajsie ventila&né otvory
, (12)
@) —( (13)
(1) -
yd
ThHle=
©) A -
(10) / — (8)
/ L]
(©) S
! : (9)
h (14)

Displej

B A

x2 |® 12 3

clesbe—F= ="
N/
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Indikétor/pamét’ programov
Indikéator/dvojita funkcia (zdvojnasobenie doby pripravy)
Indikator/ asovy udaj v mindtach a sekundach prip. &islo programu pamitového tladidla
Indikator/rezim jednofazovej, dvojfazovej alebo trojfazovej pripravy jedal
Indikétor vykonovych stuptiov
‘1000 W
s 500 W
T 340 W (rozmrazovanie)

mgooOw»



Zdkladné funkcie a

Uvedenie do prevddzky Osvetlenie vniitorného priestoru
Zariadenie mdZete uviest' do prevadzky vtedy, ked’ je na Osvetlenie vnitorného priestoru sa zapne
displeji ,,0“. Ak tomu tak nie je, otvorte dvierka. Na e  priotvoreni dvierok,

displeji sa objavi ,,0“. Zadajte Zelany vykon a dobu e v priebehu prevadzky mikrovlnnej rary.
pripravy jedla (pripadne stlate pamifové tlagidlo Osvetlenie vnitorného priestoru sa vypne
programu). Zatvorte dvierka a stladte tlagidlo spagtania. °

po ukonéeni prevadzky mikrovlnnej riry,
e pri zatvoreni dvierok.

Displej

Ak s dvierka zatvorené, tak sa na displeji prestanii

indikovat’ udaje:

e ak je prevadzka prerufend na dobu dlh¥iu neZ 1
minatu,

e jednu minutu po ukon&eni prevadzky mikrovinnej
riry a vybrati jedla z nej (otvoreni dvierok).

Na displeji blikd ,,0“ po ukondeni prevadzky (pri

zatvorenych dvierkach) tak dlho, aZ dvierka neotvorite,

aby ste mohli vybrat’ jedlo z riry von.

Ventilitor (vetranie a odvetrdvanie)
Ventilator sa zapne vZdy

e v priebehu prevadzky mikrovinne;j rary.
Ventilator sa vypne

e po ukon&eni prevadzky mikrovinnej rury.

Zvukovd signalizdcia

Akonéhle sa ukonéi &innost mikrovinnej riry, ozve sa
pét’ pipnuti.

Zvukovy signél sa ozve aj po ukondeni jednotlivych faz
pripravy jedla (pri dvoj alebo trojfazovej priprave jedal).

Vykonové stupne
Pre tepelnu tpravu, ohrievanie jedal a rozmrazovanie potravin ma mikrovinna rira 3 vykonové stupne:

E . 1000 W Varenie alebo ohrievanie jedél z jedného hrnca a ragi 1 x stlagit’
500 W Varenie pokrmov, ohrievanie hlbokozmrazenych jeddla |2 x stlagit

w hotovych jedal

w7 340 W Rozmrazovanie misa, ryb alebo hydiny 3 x stlagit’

Zaddvanie doby pripravy:
Priklad 1: Zadavany €as je 15 minit a 45 sekund.

Priklad 2: Zadavany ¢as je 85 minut a 30 sekund.

mikrovinne

e 1000 W 30 minut
- 500 W 99 min. 99 s
Tr 340W 99 min. 99 s

Tlacidld pamdti programov
Pamétové tlacidld 1 aZ 0 st vo
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Zaddvanie vykonu a

Uvedomte si, Ze zariadenie sa da uviest’ do &innosti len vtedy, ked' je na displeji symbol ,,0“. Ak tomu tak nie je,
otvorte dvierka mikrovinnej riry.

A. Jednofdzovd priprava jeddl
Zadanie vykonu a ¢asu
Priklad: Vykonovy stupeii 1000 W S8’ a doba pripravy 2 mintty

1. Stlacte jedenkrat tlagidlo pre volbu vykonového —t
stupfia. Na displeji blikd symbol pre jednofazovy [ '
rezim ,,1* a rozsvieti sa symbol vykonového stupiia. S —
2. Tla¢idlami zadavania &asu nastavte Zelana dobu
pripravy jedla. SHn
O gt
L) )
3. Stlatte tlagidlo spuitania. Mikrovinnd rira sa =3
uvedie do Cinnosti a zatne sa odpogitavat &as od {1649
nastavenej doby. =
4. T
Ozve sa 5 pipnuti. | Cinnost mikrovlnnej riry je ukondena. Na displeji U=
bude blikat’ ,,0“ tak dlho, dokial’ neotvorite dvierka. =

B. Dvojfizovd a trojfizovd priprava jeddl
Mbzete zadat’ aZ tri dvojice tidajov o vykone a &ase za sebou.
Priklad: Dvojfézové priprava jedla: 1000 W @lll* - 2 mintty a 340 W (223* - 2 minuty.

1. Postupujte rovnako ako vkrokoch 1 a 2 pri
jednofazovej priprave jedla.

2. Stlatte dvakrat tlagidlo pre volbu vykonového eres
stupfia. Na displeji blikd symbol pre dvojfazovy
reZim ,,2“ a rozsvieti sa symbol vykonového stupiia. -

3. Tlagidlami zadadvania &asu nastavte Zelani dobu ——-—‘—-x;gi—
pripravy jedla. E) [] U

4. Stlagte tlaCidlo spistania. )
- Na displeji sa objavi tdaj o celkovej dobe B
pripravy oboch féz a zatne sa odpotitavat’ &as.

- Na displeji bude blikat’ symbol pre jednofazovy
reZim ,,1“ a knemu prinaleZiaci zvoleny vykon.
Symbol pre dvojfazovy rezim stale svieti. ,
- Akondhle uplynie &as pripravy prvej fazy, ozve sa i 59
zvukovy signal. Za&ne blikat’ symbol ,,2“ pre druhu ! =
fazu pripravy a jej zodpovedajiici vykonovy stupeii. *

5.
Ozve sa 5 pipnuti. | Cinnost mikrovinnej rary je ukon&ena. Na displeji
bude blikat’ ,,0“ tak dlho, dokial’ neotvorite dvierka.

Upozornenie:

1. Cinnost’ mikrovinnej riiry méZete prerugit jednym stlagenim tlagidla zastavenia/zrugenia funkcie @ alebo otvorenim
dvierok. Cinnost mikrovlnnej riry sa zase obnovi stladenim tlagidla spﬁét’aniaé .

2. Dvojitym stladenim tla€idla zastavenia /zru3enia funkcie sa vymazi vietky tdaje (vykon aj &as).

3. Ak chcete udaje zrusit' skor neZ zapnete zariadenie, stlatte len jedenkrat tladidlo zastavenia/zrugenia funkcie.
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A. Vyvolanie programov z pamdte prostrednictvom pamédt’ovych tlacidiel
Uvedomte si, Ze zariadenie sa d4 uviest’ do ¢innosti len vtedy, ked’ je na displeji symbol ,,0“. Ak tomu tak nie je, otvorte
dvierka mikrovinnej rary.

Priklad: Tla¢idlo paméte programov 9, vykon 1000 W @@ - doba pripravy 3 mintty

1. Zvol'te program 9. Na displeji sa objavi &islo
E programu a rozsvieti sa symbol programovania a —
jednofazového rezimu pripravy jedal ,,1¢. Ak je 9
aktivované automatické spuitanie, tak sa okamZite
spusti Einnost’ podl'a zadaného programu.
2. w_
Stlacte tlaCidlo spistania. Na displeji sa objavi &as E '55)
a zafne sa odpoc&itavat. Symbol programovania Ty
svieti, symboly fazy pripravy a vykonu blikaju. -~
3.
Ozve sa 5 pipnuti. | Cinnost mikrovinnej riry je ukon&ena. Na displeji| - N
bude blikat’ ,,0“ tak dlho, dokial’ neotvorite dvierka. M
Upozornenie:

Pri dvojfazovom alebo trojfdzovom reZime sa na displeji objavi udaj o celkovej dobe pripravy. Symboly
prebiehajicej fazy pripravy a prisluSného vykonu blikajui na displeji v priebehu celej &innosti danej fazy. Pri
zmene jednotlivych faz pripravy jedal sa ozve jedno pipnutie.
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B. Programovanie pamdt’ovych tladidiel

Ddlezité upozornenie: Pri programovani musia byt’ dvierka zatvorené a displej nesmie ni¢ indikovat. Ak by boli
na displeji nejaké udaje, zruste ich prostrednictvom tlagidla zastavenia/zruSenia funkcie a vy&kajte asi mintitu
dovtedy, aZ sa uplne zrusi indikacia na displeji.

1. Programovanie pri jednofidzovom reZime pripravy jedal:

Priklad: Naprogramovanie pamatového tlagidla 5 : vykon 500 WB® - doba pripravy 30 sekund.

1. Stla¢te programovacie tlagidlo. Na displeji blik4 symbol
programovania. Ak sa na displeji symbol
programovania nezobrazi, je nutné zru$it automatické e
spustanie.

Upozornenie: Programovacie tlagidlo netladte dlhsie
neZ 30 sekind, lebo inak ddjde k hlaseniu chybového

kédu.
2. Stlacte tlagidlo pre pamit’ programov 5. o
Na displeji sa objavi &islo programu a symbol pre ’ *5 B
jednofdzovy reZim pripravy  jedal ,,1“. Symbol

programovania blika.

Potom sa objavi idaj o naprogramovanom &ase a
vykone. Potom znovu &islo programu.

3. Stlatte dvakrat tlagidlo nastavovania vykonového
stuptia. Na displeji bude blikat’ symbol programovania a Y
jednofézového rezimu ,,1*. Symbol vykonového stupiia -
svieti. =
4 Tladidlami zaddvania &asu nastavte Zelani dobu St
pripravy. ?g
L) :
5. Stlatte znovu programovacie tla¢idlo. Na displeji sa
objavi Cislo programu. Symboly programovania a fiz P
pripravy prestanu blikat’. Programovanie je ukon&ené. S i
Pre kontrolu sa po 2 sekundich objavi na displeji g
nastaveny vykon a &as. 3 u
Potom sa opit’ indikuje &islo programu. i S )

O dalsie dve sekundy neskér sa na displeji zobrazi 2 1
symbol zdvojenej funkcie s prislusnym dvojnasobnym { UU
Casom pripravy. Je automaticky naprogramovana. =

Za daldie dve sekundy sa indiké4cia na displeji tiplne
zrusi.

Upozornenie:

1. Zostavajlice pamitové tlatidla si mdZete naprogramovat horeuvedenym sposobom

2. V priebehu programovania neotvarajte dvierka.

3. Ak znovu naprogramujete paméit'ové tlacidla 1 aZ 0, automaticky sa vymaZi daje pre dvojnasobnii dobu pripravy.

4. Pokial na displeji blik symbol programovania, daji sa stlatenim tladidla zastavema/zru§ema funkcie vymazat’ vietky
zadané daje.




B. Programovanie pamdi’ovych tlacidiel (pokraéovanie)

2. Programovanie pri dvojfdzovom a trojfdzovom reZime pripravy jedal:

Priklad: Naprogramovanie pamétového tladidla 5 : dvojfazovy reZim
1. faza pripravy — 500 W “CHB® - 30 sekind
2. faza pripravy —340 W *(ee) - 2 minity.

Uskuto¢nite kroky 1 aZ 4 podl'a postupu uvedeného pre
jednofézovy reZim pripravy jedal. Na displeji sa bude
indikovat &as, vykon a symbol prvej fazy pripravy ,,1«.

2. Stlacte trikrat tladidlo zad4vania vykonového stupiia.
Na displeji bude blikat symbol programovania a Lk
dvojfazového rezimu ,2°. Symbol vykonového stupiia
svieti. Sti¢asne svieti aj symbol prvej fazy pripravy. =
3. - Tlagidlami zadavania <&asu nastavte Zelanti dobu o 1 3
(2 |pripravy. YA
o .
4. Stladte znovu programovacie tlatidlo. Programovanie
pre dvojfdzovy reZim pripravy jedal je ukon&ené. 8 12
Pre kontrolu sa  postupne objavia na displeji
naprogramované tdaje. > p
34
—
E nn
Uy |
? (] 1 2
28 1
. i . (A
Rovnako ako pri jednofdzovom reZime pripravy sa aj ruy
v tomto pripade automaticky nastavi dvojnasobna doba e
pripravy. ynn
Uy
Upozornenie:
1. Pri programovani pamétovych tla€idiel musia byt dvierka riry zatvorené a na displeji sa nesmie ni¢ indikovat’.
2. Pri trojfizovom reZime pripravy si zvol'te po uskuto¢neni treticho kroku horeuvedeného postupu prislusny vykonovy
stupeti, zadajte dobu pripravy a stlacte tlatidlo programovania. Symboly na displeji budu svietit' a blikat podl'a aktualneho
stavu.
3. Zvy’né pamitové tlatidla si mdZete naprogramovat’ horeuvedenym spdsobom.
4. V priebehu programovania neotvérajte dvierka.
5. Ak naprogramujete nanovo pamét'ové tlacidla 1 aZ 0, zrudia sa idaje dvojitej funkcie tychto tlagidiel.
6. Pokial’ na displeji blikd symbol programovania, moZete stlatenim tlatidla zastavenia/zru3enia funkcie vymazat' vietky

zadané udaje.




Tlagidlo zdvojnasobenia doby pripravy je mozné pouZivat’ len spolo&ne s pamétovymi tladidlami.

Priklad: Pamit'ové tlagidlo 5 : vykon 1 000 W @il}® - doba pripravy 1 miniita.

ok
(3]

displeji sa rozsvieti symbol zdvojnasobenia doby

1. Stla¢te tla¢idlo zdvojnasobenia doby pripravy. Na
x2
- pripravy a symbol programovania.

2. Stlacte tla¢idlo pre pamit programov 5.

Na displeji sa naviac objavi &islo programu a

symbol reZimu zodpovedajiicej fazy pripravy jedal.

[

e

3. Stlatte tlaCidlo spuitania. Mikrovinnd rara sa
uvedie do €innosti. Na displeji sa bude indikovat
a udaj odpocitavanej dvojnasobnej doby pripravy (t.]. Bl
1 min x 2 = 2 mindty), vykon a &as, ktory ste Vy ! 5 9
naprogramovali. Symbol vykonového stupiia a =

reZimu zodpovedajucej fazy pripravy jedal blikaji.
Symboly zdvojndsobenia doby pripravy a
programovania svietia.

4.

Ozve sa 5 pipnuti. | Cinnost’ mikrovinnej riry je ukondend. Na displeji O
bude blikat ,,0“ tak dlho, dokial neotvorite dvierka. M _

Upozornenie:

Ak je aktivované automatické sptStanie, zatne mikrovinna riira pracovat’ ihned’ po stladeni pamitového tladidla.

Tlacidlo zdvojnésobenia doby pripravy sa dé pouZivat len v sti&innosti s pamét'ovymi tlagidlami.

Tlacidlo zdvojnasobenia doby pripravy je vo vyrobe naprogramované tak, Ze pri rovnakom vykonovom stupni
automaticky zdvojnésobi dobu pripravy programu pamétovych tlagidiel 1 az 0.

Tlagidlo zdvojnéasobenia doby pripravy si m6Zete sami naprogramovat’:

A. MoZete menit’ zdvojndsobenii dobu pripravy zadanii vo vyrobe pre rovnaky vikon
(moZete dobu skrdtit’ alebo predlZit’)

alebo

B. MoZete tlacidlo vyulit’ ako doplnkové pamdrtové tlacidlo.

Tla¢idlo zdvojnasobenia doby pripravy mozno teda povaZovat za tlagidlo s dvojitou funkciou.
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A. Zmena automatického zdvojndsobenia doby pripravy

Ak nepotrebujete pre niektory program dvojnasobnu dobu pripravy, mézete si &as urgit’ individuslne.
Priklad: '
Pouzite pamitové tlagidlo 2 (1000 W @ - 20 sekind, naprogramované vo vyrobe) spolo¢ne s tlagidlom zdvojnasobenia
doby pripravy — tym sa zdvojnasobi normélna doba pripravy, tj. na 40 sekind pri vykone 1000W. Ak si Zelate
zdvojnasobent dobu pripravy skratit na 30 sekind, postupujte nasledujicim sposobom:

L. Zatvorte dvierka mikrovinnej riry a pockajte asi 1
minitu, pokial' nezmizna z displeja vetky indikované
udaje.

2. Stlagte programovacie tlagidlo. Na displeji blika symbol
programovania. Ak sa na displeji symbol 2
programovania nezobrazi, je nutné zrusit' automatické
sputanie.

Upozormnenie: Programovacie tlatidlo netlatte dlhie nez 30 sekund,
lebo inak ddjde k hlaseniu chybového kédu.

3.

2. 8

. Stlacte tlatidlo pre zdvojnasobenie doby pripravy. FimT

x2 Na displeji bude blikat’ symbol tlatidla zdvojnasobenia
doby pripravy.

4.
Stlagte pamitové tla¢idlo 2. Na displeji sa objavi najprv .
¢islo programu a poéet faz pripravy. E

Potom sa indikuje vykonovy stupeti a doteraj3i idaj o P
zdvojnésobeni doby pripravy. Yy IJ

Nakoniec sa znovu objavi &islo programu. Lj

Stlatte jedenkrét tlaCidlo pre zaddvanie vykonovych
stupfiov. Na displeji blikd symbol zdvojnasobenia doby N B
pripravy, programovania a reZimu zodpovedajucej fazy

5.
pripravy. Rozsvieti sa zvoleny vykonovy stupeii. Cislo ' =
programu zhasne.
6. 2 8
7

Lo

Tla¢idlami pre zaddvanie &asovych udajov si nastavte ey

E:} ¥elana dobu.

Stlatte znovu programovacie tlagidlo. Programovanie
tla¢idla zdvojnésobenej doby pripravy je ukon&ené. z
Na displeji sa postupne objavi &islo programu a novy

naprogramovany udaj o dobe pripravy.

Nakoniec displej zhasne.

ca

m-n

R
(3]

ca

Upozornenie:

1. Podl'a opisaného postupu si mdZete upravit’ &as pre zvy$né pamétové tlagidla.

2. Akondhle naprogramujete znova jedno z pamétovych tlatidiel spomedzi 1 aZ 0, bude tlagidlo zdvojnasobenia doby
pripravy naprogramované pre toto konkrétne tlatidlo tak, ako bolo pévodne nastavené vo vyrobe (dvojnasobna doba
pripravy nového naprogramovaného pamétového tlagidla).

3. Ak svieti symbol programovania, je moZn¢ stladenim tlatidla zastavenia/zruSenia funkcie zrusit programovanie alebo
vymazat ¢&islo programu.
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B. Doplnkové pamdt’ové tladidlo
Tlatidlo zdvojnasobenia doby pripravy poskytuje moZnost’ zdvojnésobenia &asu pre pamitové tlagidla od 1 az po O na 20
programoch, t.j. méate k dispozicii naviac desat’ pamitovych miest, ktoré si moZete sami naprogramovat’.

Priklad: Naprogramovanie pamétového tlacidla 2 : vykon 500 W_Jl® - doba pripravy 1 mindta 20 sektind.

I. Uskutocnite postupne kroky 1 a% 4 podla postupu
uvedeného v bode A.

u'E

5. Stlatte dvakrat tla€idlo zadavania vykonovych stuptiov
mikrovinnej riry. Na displeji blikdi symbol
zdvojndsobenia doby pripravy, programovania a
rezimu zodpovedajicej fazy pripravy. Svieti udaj o
nastavenom vykonovom stupni. Cislo programu zhasne.
Upozormenie: MéZete zadat’ aZ tri dvojice idajov o vykone a &ase.

Sreiredre

6. Tla¢idlami zadévania ¢asovych tidajov zadajte potrebnu
) |dobu pripravy jedla. ‘ l.,-,a.;nl-, -
| [ Cu
7. Stlatte znovu programovacie tlagidlo. Programovanie
je ukonéené. ’ =
2
Na displeji sa  objavi &islo programu a novy =
naprogramovany tdaj o &ase. 7 l.j n
{
Nakoniec displej zhasne. =

Upozornenie:

1. Zvy3né pamitové tladidla s dvojitou funkciou si mdZete naprogramovat’ rovnakym spdsobom.

2. Akonahle naprogramujete znova jedno z pamit'ovych tlagidiel spomedzi 1 aZ 0, bude tlagidlo zdvojnésobenia doby
pripravy naprogramované pre toto konkrétne tlaidlo tak, ako bolo pévodne nastavené vo vyrobe (dvojnasobna doba
pripravy nového naprogramovaného pamitového tlatidla).

Touto funkciou sa spusta mikrovinny ohrev pri zatvorenych dvierkach ihned’ po stlageni pamétového tlacidla.
Nie je treba pouzivat tlagidlo spistania.

1. Zatvorte dvierka riry a vy&kajte asi minutu, dokial
nezmiznu vietky udaje z displeja.

2. Stlatte programovacie tlatidlo a podrte ho priblizne 6 .
sekind stlatené. Drzte ho dovtedy, kym sa na displeji T
neobjavi symbol ,,P“ (program) a ,,L* (blokovanie).

Automatické sptstanie (blokovanie programovania) je
aktivované.

Upozornenie:

1. Programovacie tlatidlo netlaCte dlhSie neZ 30 sekiind, pretoZe sa inak objavi hlsenie o chybovom kéde.

2. PreruSenie Cinnosti otvorenim dvierok automaticky vymaZe zostévajici &as pripravy, ktory sa indikoval na displeji.
3. Pamitové tlatidla sa v reZime zablokovaného programovania nedajii programovat,
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1. Zatvorte dvierka riry a vy&kajte asi mintitu, dokial
nezmizni vietky tdaje z displeja.

2. Stlatte tlacidlo zastavenia/zruenia funkcie a podrzte ho o
stlatené. SuCasne asi na 6 sekind podrite stlatené e
programovacie tladidlo tak, aby sa na displeji objavil

symbol ,,P* (program).
l @ ‘ Automatické sptiStanie (blokovanie programovania) je =
zruSené.

Upozornenie:

1. Programovacie tlatidlo netlatte dlhSie neZ 30 sekund, pretoZe sa inak objavi hlasenie o chybovom kéde.

2. Preru3enie ¢innosti otvorenim dvierok automaticky vymaZe zostavajiici &as pripravy, ktory sa indikoval na displeji.
3. Pamitové tlacidla sa po zrueni blokovania programovania dajt opét’ programovat’.

Této funkcia vyvoléva z pamite idaje o nastaveni programov pamétovych tla&idiel.
1. Otvorte dvierka rry.

Na displeji sa objavi ,,0¢. ,{7
2. Stlacte tlaCidlo zastavenia/zru$enia funkcie a podrzte ho
stladené. o .
Sudasne stlacte tladidlo spiistania. 5 E E o
Na displeji sa objavia symboly zvukovej signalizacie:
+ zvukovy signél bEEP 1 = zvukov4 signalizacia zapnuta,

zvukovy signal bEEP 2 = zvukov4 signalizcia vypnuta.

O dve sekundy neskdr sa na displeji bude indikovat’, &i » 2

je automatické spistanie aktivované alebo nie: P L
PL = automatické spii§t’anie je aktivované,

P = automatické spi§tanie je zrusené.

3. Stlatte to pamitové tlagidlo, ktorého udaje si Zelate
skontrolovat. -4

Priklad: pamafové tlagidlo 5. g

Na displeji sa objavi najprv &islo programu a po&et faz 8
pripravy jedla. Potom sa indikuje prva faza
s prislu$nym vykonom a dobou pripravy.

1%
ohe

wk
€3

] 2
Priblizne po dvoch sekundich sa na displeji objavia l_j EU )
d’alsie idaje — udaje o druhej a tretej faze pripravy, ak A =
mé program viac faz pripravy. - -
Nakoniec sa znova indikuje &islo programu a podet faz o 14
pripravy jedla. 5 S

Upozornenie:

1. Ak si Zelate skontrolovat’ idaje iného programu, stlatte prisluiné paméitové tlagidlo.

2. Ak potrebujete vyvolat’ program zdvojnasobenia doby pripravy, stladte pred pamétovym tlagidlom tlagidlo
zdvojnasobenia &asu.
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Zvukovi signaliziciu si méZete zapnit alebo vypnit.

Na displeji sa objavi ,,0“.

Otvorte dvierka riry a nechajte ich otvorené.

c3

Stladte programovacie tla¢idlo.

c3

»DEEP“, rozsvieti sa
programovania za¢ne blikat.

Stlacte pamétové tlatidlo ,,0¢.
Ozve sa zvukovd signalizdcia, na displeji sa indikuje
symbol

Zvukové signalizicia je aktivovana.

D
o

»1“ a symbol l‘JE E,D

Ak opit stladite pamitové tlagidlo ,,0%, zvukovy signél
sa neozve. Na displeji sa indikuje ,,bEEP“, rozsvieti sa
symbol ,,2* a symbol programovania za&ne blikat.
Zvukové signalizécia je zrufena.

‘>

~

0 g
as )
a

Stlagte opét’ programovacie tla&idlo.

Zvukova signalizicia je naprogramovana.
Symbol ,,1“ — zvukova signalizcia je zapnuta.
Symbol ,,2“ — zvukové signalizécia je vypnuta.

Na displeji sa priblizne po dvoch sekundach objavi ,,0.

o
ald
m
“Ql

c3

Funkciou automatickej diagnostiky si zariadenie uskutoltiuje vlastni kontrolu. V nasledujicej tabulke si uvedené
najddleZitejsie poruchy a ich kédy, ako aj pri¢iny a spdsoby odstraiiovania uvedenych porach.

FOI

Te:plotﬁ okolia je prili§ vysoka.

[ Stlatte tlatidlo vzaﬂstavema/zru§ema‘ ﬁmkc1e, aby ste vyphm

neZ 30 sekind.
Panel ovladacich prvkov
poruchu.

ma

Vysokd teplota vpriestore pre | zvukovu signaliziciu.
pripravu jedal. Nechajte  zariadenie vychladnit' a pokiste sa zdat' udaje
Rychly nérazovy vzostup teploty | znova.
v priestore pre pripravu jedal. Vytiahnite vidlicu siefového privodu zo zasuvky, vy&kajte asi
30 mintt, potom mikrovinni riru opét’ zapojte a zapnite.
Ak by doSlo kvznieteniu, v Ziadnom pripade neotvérajte
dvierka.
Ak problém pretrvava, obrétte sa na autorizovany servis.
F33-34 | Porucha senzora teploty Vytiahnite vidlicu siefového privodu zo zasuvky a pockajte
aspoii 10 sekind. AZ potom zariadenie pripojte a znova
zapnite.
F44 Tladili ste funk&né tlacidlo dlhsie

Ak problém pretrvava, obrét'te sa na autorizovany servis.
i
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e  Pred &istenim vytiahnite vidlicu siefového privodu
70 zasuvky.

e  Vnutorny priestor mikrovinnej riry uréeny na
pripravu jedal udrZujte neustale v &istote. Ak by na
stenach riry zostali zvy$ky jedal alebo tekutin,
mohli by spdsobovat’ iskrenie. Znefistené miesta na
vnatornych plochach odstraiiujte vlhkou handri¢kou.

e Vonkaj§i povrch zariadenia umyvajte jemnym
gistiacim pripravkom a utrite ho dosucha.
Zabezpedte, aby voda nikdy neprenikla dovnitra cez
ventilatné otvory, pretoZze by mohlo dojst
k poskodeniu mikrovinnej riry.

e Ak je znelisteny panel sovlddacimi prvkami,
odistite ho vlhkou mékkou handri¢kou.

e Na C(istenie tesnenia dvierok a tesniacich ploch
pouZivajte vylu€ne jemné Listiace pripravky, pretoZze
by mohlo déjst’ k ich poSkriabaniu a po3kodeniu.

e  Okienko dvierok umyvajte opatrne mydlom a
vodou. NepouZivajte agresivne istiace prostriedky,
lebo zanechévaju Skriabance.

NepouZivajte  koncentrované alebo agresivne
distiace prostriedky. Ak by bola mikrovizna rira
silne znelistend, umyte ju jemnym Eistiacim
prostriedkom.

V priebehu  prevadzky sa mobZe v désledku
odparovania vlhkosti tvorit na vonkajej i vnitornej
strane okienka dvierok orosenie, ktoré mdZe
pripadne aj odkvapkavat pod dvierka. Je to
normélny jav, ktory sa vo zvy3enej miere vyskytuje
v priestoroch s nizkou teplotou a vysokou vlhkostou
vzduchu. Bezpenost  zariadenia tym nie je
v Ziadnom pripade ohrozend. Po ukonéeni pripravy
jedél orosenie utrite mékkou handrickou.

Vlhkost v priestore pre pripravu jedal a v okoli
dvierok utierajte po kaZzdom pouziti dosucha.
Zabranite tak  vzniku korézie vo vnitornom
priestore riry.

Mikrovinn4 rira sa nesmie umyvat pod tekiicou
vodou.

Zdroj napéjania: 230 V, 50 Hz
Prikon:

1490 W /6,6 A
Vykon 100 W - 1000 W 1000 W maximalny vykon
(IEC-705) 500 W polovi¢ny vykon

340 W rozmrazovanie

Frekvencia mikrovin 2 450 MHz
Vonkajie rozmery: 510 (8) x 360 (h) x 306 (v) mm

Rozmery vnttorného
priestoru pre pripravu

330 (8) x 330 (h) x 200 (v) mm

jedal:
Hmotnost (netto): 18,3 kg
Casovy spina& 30 minut 30 minut “EEER
oto&ny spina& 99 min. 99 sekind UHF =¥
Pamitové tladidla - 10 pamitovych tlagidiel s funkciou

zdvojnasobenia doby pripravy
(tla¢idlo dvojnésobnej doby pripravy)

Technické udaje podliehajii zmendm bez oznédmenia.

743 mm

S10 mm
306 mm
0
g
61 mm 383 mm :

280 mm
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Rozmrazova

Teplota pri hlbokom zmrazovani (**
politajte eSte s dobou potreb

Po rozmrazeni

) potfavin je'ccai -18°C.
nou na v rovnane teplot.

___ Potraviny | Cas 0 Pokyn
Pecienka a hydina, V polovici doby
veelku 1000g —1200g Cer 14 —17 min. Otodeny tanier rozmrazovania obratit’,
Doba vyrovnania teplot:
asi 30 mindt — 2 hodiny.
Mleté méso 1000 g C=r 14-15min. | Otoleny tanier alebo | Rozmrazené povrchové
ploché nadoba vrstvy postupne odstratiujte.
Doba vyrovnania teplot:
asi 15 minut.
Kuracie stehna 2ks g 5 — 6 min. Otoceny tanier V polovici doby
(400g — 500 g) rozmrazovania obratit’,
Doba vyrovnania teplét:
asi 5 - 10 minat
Rybacie filé 500 g 6 min. OtoCeny tanier alebo | V polovici doby
1000g E 12 min. ploché nadoba rozmrazovania obratit’,
Cela ryba 1000g 16 min. Doblz; vyrovnania tepldt:
asi 15 - 20 minat
Bobulové ovocie 250 g Cor 5 min. Zakryta nadoba V priebehu rozmrazovania
1000 g 15 min. premieSat.
Doba vyrovnania teplot:
asi 5 - 15 minit
Ovocny kolaé 300g Cor 3 min. Dezertny tanierik | Doba vyrovnania teplot:
asi 15 minat
Torta 600 g asi 4 min. Podnos pod torty | Doba vyrovnania teplét:
1100-1300 g Cer asi 6 min. asi 60 minut

*"“) potravin jecca -18°C.
Po rozmrazeni a uvareni pocitajte eSte s dobou potrebnou n:

a vyrovnanie teplot asi 5 minfit.

__ Potravin )Zst . 0 doby __ Pokyn;

Zelenina 300g—-600 g 8 — 10 min. Zakryté nadoba Po ukoncéeni pripravy

1000g - asi 18 min. premiesat’.

Pstruh 340 g - asi 9 min. Zakryt4 nddoba Varte spolu so  $tyrmi
polievkovymi lyZicami
horticej vody s octom.

Rybacie filé 600 g - asi 14 min. Zakrytd nddoba | Zalejte Styrmi polievkovymi
lyZicami vody s octom.

Var

Vidj} zZvazte poéiatoénﬁ teplotu pripravovanych potravin:

potraviny z chladni¢ky *

Potravin:

potraviny s izbovou tep lotqu ++

okyn

Zelenina Zalejte  piatimi  polievkovymi
alebo zemiaky ++ 500 g - asi 9 min. Zakryta nadoba | lyZicami vody a v priebehu
pripravy premiesajte.
1000g 16 - 18 min. Zalpjte desiatimi  polievkovymi
lyZicami vody a v priebehu
pripravy premieajte.
Rybacie filé* 200 g - asi 3 min. 30 s Zakryté nadoba Zalejte 2 polievkovymi lyZicami
vody.
500 g 5 min. 30 s Zalejte 3 polievkovymi lyZicami
a% 6 min. vody.
Pstruh* 350 g 'l ¢ Zakryta nadoba Varte spolu s troma polievkovymi
8 - 9 min. lyZicami horucej vody s octom.
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Ohrievanie - .
Zvéazte, prosim, aku pociatonii teplotu majii potraviny:
¢i boli vybraté z chladni¢ky* alebo majii izbovu teplotu ++.

__ Potraviny Vikon v _ Nadoby _ Pokyny
Polievka* 2 Salky 2 -3 min. Polievkové $alky Po ukonéeni pripravy
(asi 180 ml) 4 Salky . 4 -5 min. premiesat’.

Jedla z jedného 1 porcia 4 - 5 min. Miska Po ukonéeni pripravy
hrnca* (eintopf) (asi 500 g) - premiesat’.

Prilohy — napriklad | 200 g 1 -2 min. Tanier alebo nadoba,
zemiaky alebo 500 g : 3 asi 4 min. zakryté
cestoviny*

Zelenina* 200 g asi 2 min. Tanier alebo nadoba | Po ukon&eni pripravy
1000 g kg 9-10min. |s vrchndkom premiesat’.

Gulag* 500 g L asi 5 min. Nédoba s vrchndkom | Po ukonéeni pripravy

premiesat’.

Petienka* 1 porcia asi 2 min. Tanier, zakryty

(asi 250 g) -
2 porcie 4 -5 min.
(asi po 500 g)
Parky* 2 kusy k3 asi 50 s Tanier Pred ohrievanim
(asi 100 g) poprepichujte Supku.

Kréalovska 1 pastétka 1 min. az Tanier
pastétka (cesto) ++ - 1 min. 20 s

s80-100¢g
jemného ragu

Hotové jedla++ 400g-500¢g E & 4 -5 min. Tanier, zakryty
Horice  népoje*, | 1 pohar asi 1 min. 30 s | Pohar so sklenenou
napriklad  kakao | alebo hrn¢ek R ty¢inkou alebo
alebo varené vino | (180 — 200 ml) pali¢kou
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Tipy a triky

ZMAKNUTIE MASLA NA NATIERANIE
250 g masla vybratého z chladni¢ky zmékne pri ohreve s
vykonom 340 W asi za 30 sekitind.

ROZPUSTENIE MASLA
250 g masla vloZte do malej misky svietkom a s
vykonom 500 W rozpustajte asi 1 aZ 2 minfty.

SUPANIE MANDLI

50 g mandli zalejte 5 polievkovymi lyZicami vody a
s vykonom 1000 W varte asi 1 minatu a 30 sekind.
Nechajte postat’ d’alSie dve minuty a potom odstratite
Supky.

PRAZENE MANDLE

50 g nahrubo strithanych mandli vloZte do malej misky a
svykonom 1 000 W praZte asi 2 minaty 50 sekind.
V priebehu tejto doby ich niekol’kokréat premie3ajte.

PRAZENE JADIERKA

60 g piniovych jadierok praZte pri vykone 1000 W asi 2
minaty 30 sekund, 50 g strihaného kokosu pri vykone
1000 W prazte asi 2 mintity 50 sekund, 50 g sézamovych
semienok pri vykone 1000 W asi 3 minfty, 50 g
slne¢nicovych semien pri vykone 1000 W asi 2 mintity
30 sekund, 50 g na kocky nakrajaného chleba (krutény) s
30 g masla praZte pri 1000 W asi 2 minaty 30 sekund
(maslo rozpustite pri 500 W v priebehu asi 1 minuty).

MAKKE SUSENE OVOCIE

200 g suSeného ovocia zalejte v miske asi 250 ml
tekutiny a zahrievajte pri vykone 1000 W asi 3 miniity.
Ovocie nasiakne tekutinou, zmikne a je moZné ho
vyuzivat’ pre rozne d’al$ie ulely.

SKRYSTALIZOVANY MED
500 g medu zahrievajte pri vykone 500 W asi 3 — 4
minlty aZ je jeho konzistencia opit’ tekuta.

BLANSIROVANIE ZELENINY

500 g otistenej a upravenej zeleniny zalejte 50 ml vody a
v sklenenej nddobe blansirujte pri vykone 1000 W asi 4 —
5 minGt. Ochlad’te 'adovou vodou.

ROZPUSTANIE COKOLADY

100 g Cokolady nalamte na kisky a pri vykone 500 W
zahrievajte asi 2 minity 30 sekund. V priebehu tejto
doby niekolkokrat premie$ajte.

ROZPUSTANIE ZELATINY

6 listkov Zelatiny namocte podfa pokynov vyrobcu.
Vlhku Zelatinu vloZte do malej misky a pri vykone 340 W
rozpustajte asi 1 minttu.

POLEVA NA TORTY

Tortovi polevu podl'a pokynov vyrobcu vlozte do malej
misky alebo odmerky a pri vykone 1000W zahrievajte asi
2 minuty, aZ bude tekuta a priezratna. V priebehu tejto
doby pripravy polevu raz premie3ajte.

KARAMEL

3 polievkové lyZice cukru zalejte 1 — 2 polievkovymi
lyZicami vody a v ohtiovzdornej miske dobre premie3ajte.
Nechajte skaramelizovat’ pri vykone 1000 W v priebehu
asi 2 minit a 10 sekind. V priebehu pripravy
niekol’kokrét premie$ajte.

COKOLADOVY A VANILKOVY PUDING

Obsah vrecudka s pudingovym praskom zmiesajte s 500
ml mlieka a cukrom. Pri vykone 1000 W nechajte varit
asi 5 minut. V priebehu pripravy niekolkokrat dokladne
premiesSajte.

VANILKOVA POLEVA

Obsah jedného vrectska vanilkovej polevy v prasku
rozpustite v 300 ml mlieka a pridajte cukor. Pri vykone
1000 W varte asi 3 minuty. V priebehu pripravy
niekolkokrét d6kladne premiesajte.

PECENE JABLKA

Jedno jablko (asi 200 g) umyte, vykrojte jadernik a otvor
napliite napriklad hrozienkami. PoloZte na tanier a pri
vykone 500 W pette asi 5 minit 30 sekund.

MARMELADA

500 g ovocia umyte, ofistite, pripadne nakrajajte na
kisky. Pridajte 200 g Zelirovacieho cukru Extra a
v zakrytej sklenenej nadobe zahrievajte s vykonom 1000
W asi 9 — 10 mintt. V priebehu pripravy niekolkokrat
dokladne premieajte. Napliite do zavaracich pohérov a
uzavrite.

MIESANE VAJCIA

4 vajcia zmieSame s 8 polievkovymi lyZicami mlieka,
bylinkami a koreninami. Pri vykone 1000 W nechajte
vrare asi 2 mindty a 30 sekund. V priebehu pripravy
niekolkokrat premiesajte a vidlitkou rozdrobte hrudky.

VAJECNA OMELETA
2 vajcia zmieSajte s 8 polievkovymi lyZicami mlieka,
sofou a muskitovym orieskom. Vlejte do slabo
vymastenej formy (s priemerom 14 cm). Pri vykone 340
W nechajte vrire asi 8 minat. Nakoniec vyklopte a
nakréjajte na malé kuasky.

PUKANCOVA KUKURICA

2 polievkové lyZice pukancovych kukuriénych zéin vlozte
spolu s 1 Cajovou lyZickou masla do rury, zakryte a
praZte pri vykone 1000 W asi 2 miniity 40 sekiund. Podla
chuti osol'te alebo oslad’te.
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vvid’ fok vyroby Vyiarovahie dvierkami: <5 mW/cm
Otvormi: < 1 mW/cm?
Vizudlna prehliadka: O.K.

,»V pripade potreby prilozZte d’al¥i list!“

Matsushita Electric Industrial Co. Ltd.
Central P.O.Box 288, Osaka 530-91, Japan
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